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Im Stadtgasthaus 
Eisvogel wird kreativ 
herzhaft aufgekocht: 

Wienerisches, modern 
interpretiert. 

RUF KRRUTFL6CK6RL 
ZUM GSVOGGl Das Stadtgasthaus Eisvogel 

bietet Ihnen typische Wie-
ner Spezialitäten auf höchs-
tem Niveau zu bürgerlichen 

Preisen. Das erfahrene Team um Inhaber 
Peter Petritsch und Küchenchef Toni 
Schrei verwöhnt Sie in einem stilvollen 
und vor allem gemütlichen Ambiente 
mit aufmerksamen Service und ausge-
wählten Klassikern der Wiener Küche, 
und das nur wenige Schritte vom Rie-
senrad entfernt, direkt im Zentrum des 
Praters. 

Das Team des Stadtgasthauses Eisvogel im Prater 
verwöhnt anlässlich der "Wiener Wirtshaus-
Wochen" mit ganz besonderen Schmankerln. 

reichischen Küche. Trotz der vielfältigen 
Auswahl ist die beliebteste Speise das 
traditionelle Wiener Schnitzel, das laut 
Aussage der Gäste des "Eisvogels" das 
beste der Stadt ist. Die großzügigen Por-
tionen lassen niemanden hungrig nach 
Hause gehen. 
Besonders angenehm ist der Aufenthalt 
im Eisvogel natürlich gerade jetzt, wenn 
der schöne große Gastgarten geöffnet hat. 
Dort hat man den Pratertrubel in Sicht-
weite und doch weit genug entfernt, um 
seinen Besuch genießen zu können. 

überzeugt mit dem kulinarischen Kon-
zept eines gemütlichen Gasthauses auf 
hohem Niveau. Die überschaubar gehal-
tene Speisekarte wechselt ständig. Daher 
kehrt auch nie kulinarische Langeweile 
ein und der Gast wird immer wieder aufs 
Neue positiv überrascht. Die Küche ist 

wienerisch, jedoch modern interpretiert. 
Die ausgefallenen kulinarischen Krea-
tionen reichen von der Tafelspitzsulz 
& Beamtenforelle mit Kernöl und Him-
beeressig über Kalb & Flußkrebse mit 
Spargel bis hin zu Klassikern der öster-

TRADITION 
Der "Eisvogel", wie das Stadtgasthaus 
liebevoll kurz genannt wird, kann auf 
eine lange Tradition zurückblicken. 
Schon 1805 wurde hier am Riesenrad-
platz aufgekocht. 
Das Lokal wurde in den letzten Kriegsta-
gen Opfer der Flammen und verschwand 
danach für viele Jahrzehnte aus dem 
Wiener Stadtbild. Erst 2008 eröffnete 
Peter Petritsch das Stadtgasthaus Eis-

vogel wieder, mit neuem Konzept, und 
doch der bewährten Tradition des histo-
rischen Vorbildes verpflichtet. Vom Start 
weg konnte man zwei Hauben erobern 
und seither problemlos verteidigen. 
Das Team um Küchenchef Toni Schrei 

Stadtgasthaus Eisvogel 

Traditionelle Wiener Küche modern interpretiert 
2., Riesenradplatz 5, reservierung@stadtgasthaus-eisvogel.at, Telefon: +43/1/908 11 87 
Geöffnet: 11.30-24 Uhr, Küche: März bis September: 11.30-22.30 Uhr 
(zwischen 15 und 18 Uhr gibt s Speisen von der Sommerkarte) 
Oktober bis Februar: 11.30-15 Uhr und 18-22.30 Uhr 


